Moo Cntices

Mesclun-Salat mit gerduchertem Schinken vom elsdssischen Wildschwein
Mesclun salad with smoked Alsatian ham

Torfloit db fromage db chovio db b forme db Bollofbntisine aues fones honbes | " 74

Hausgemachte Ziegenkise Terrine mit feinen Krauter
Goat cheese terrine with fresh herbs from farm de Bellefontaine

Corpacoio dbo Hhor o Tahhote ass frostt, sésame giills of salods s Fpguotlte 27

Tunfisch Carpaccio mit BasiliRum Pesto, Rucola Salat und gegrillte Sesam Korner
Tuna carpaccio with pesto, grilled sesame seed and rucola salad

Hausgemachte Entenstopfleber von dem Bauernhof ,Schmitt aus Bischoffsheim“
Homemade Alsatian Duck, “Foie gras“ with fruit Chutney

Lauwarmer TaubenSalat mit gebratene Entenleber (Bauernhof Theo Kieffer in Nordhouse)
Pigeon from Alsace with salad and fried fat duck Liver

Moo Fodsoons

Schottischer Lachs rotes Etikett gratiniert mit Meerrettich, Risotto mit Lauch
Scottish salmon red label Horseradish gratin, leeR risotto

Folot oo Doracdb royals & b fhggols sandts ot aus coully db homanel 27
Seebrassenfilet mit Frigola-Sarda und Hummersauce
Fillet of sea bream with frigola sarda and lobster sauce |

Steinbuttbrust mit Rleinem Gemiise und elsdssischer Safransauce, Basmatireis
Turbot breast with small vegetables and Alsatian saffron sauce, basmati rice

“T Plats du terroir V plat végétarien

« Un supplément de 2 euros par personne sera demandé pour tout plat partagé »
Prix Nets en €uros Taxes et Service Compris-Viandes bovines origines CEE

Service du Restaurant de 12h a 14h et de 19h a 21h - Mercredi jour de repos



Moo Tleonds

Schweinebdckchen mit Elsdssische Bier soffe und Spitzle,
Pork Cheeks with Alsatian Beer Sauce, spitzle

Gebratene Kalbsnieren und Kalbsbries mit Zweierlei Soffen und Nuddeln
Sweet breads and Veal Ridneys with two sauces and noodles

LammRarre mit Zitronen und Rosmarinbutter Kruste, frisches Gemuse Pommes Anna
Rack of Lamb with Limon and rosemary butter crust, vegetables and pommes Anna

Getot s Broay ww R o tiott, bogumes of gratin Diapfiincis ~ 29
Rinderfilet mit Ottrotter Rotweinsofe, frisches Gemiise und Kartoffel Gratin
Tenderloin of beef with” Rouge d Ottrott “sauce, fresh vegetables and gratin Dauphinois
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Naturgereifte Kdse Auswahl von Kdisemeister , Tourette aus Strasboury
Repined cheeses from Master of cheese “Tourette” from Strasbouryg

%W gW (moins de 12 ans) 74
Kindermenu((Gefliigel Frikassee mit rahm Sauce und Spdtzle) bis 12 Jahre
Children’s menus (Chopped chicken in cream sauce, Alsatian noodles) only under 12 years old

“T Plats du terroir V plat végétarien

« Un supplément de 2 euros par personne sera demandé pour tout plat partagé »
Prix Nets en €uros Taxes et Service Compris-Viandes bovines origines CEE

Service du Restaurant de 12h a 14h et de 19h a 21h - Mercredi jour de repos




