oo Crthées
Tovsino db flot db fenrong « Mathoss & by frommo db lovio o5 by lisro ambrde™ 74

Heringterrine Matjesund Kartoffel in dunkles Bier geRocht
Herring terrine matjesfilets cooked with amber beer

Covon ok toit pogon Tetto o voans of sl liscks o borbillls vertes  ~ 75

Lauwarmer Spanferkel mit Linsensalat und Ravigote Sofse
Warm suckling pork with green lentils salad and ravigote sauce

Dreierlei Fleischpastete mit Stopfleber im TeigMantel nach Art des Hauses
Homemade “Pate - Croute “with Foie Gras

Sobicts, biscs auacr Nt o Sb_Srogues of o bouro o Sprames 22

Gemischter Salat mit Jacobs Niissen und warme Zitrus Friichte Butter
Salad with Walnut of St Jacques and warm citrus butter sauce

Hausgemachte Entenstopfleber von dem Bauernhof ,Schmitt aus Bischoffsheim”
Homemade Alsatian Duck, “Foie gras“ with fruit Chutney

Lauwarmer TaubenSalat mit gebratene Entenleber ( Bauernhof Theo Kieffer in Nordhouse)
Pigeon _from Alsace with salad and fried fat duck Liver

Moo Soasoons

Too dbs Tandho ot ponduo db proiroaes of auw Kougo o Ultiott, siv Tonirs 26

ZanderFilet mit Naturreis und Rouge d Ottrott Sofse
Pikeperch filet with brown rice and Red wine sauce

Lo Chooronts aue .3 Foisoons of aw LBowrio Nntiis ﬂf‘\}\ 27

Verschiedene Fische auf SauerRraut mit weifler Butter Sofle
Fish sauerkraut and white butter sauce

Hausgemachte Hechtknidel gefiillt mit Flusskrebse und frische Nuddeln
Pike fish quenelles with fresh water crayfish and fresh noodles

“T Plats du terroir V plat végétarien

« Un supplément de 2 euros par personne sera demandé pour tout plat partagé »
Prix Nets en €uros Taxes et Service Compris-Viandes bovines origines CEE

Service du Restaurant de 12h a 14h et de 19h a 21h - Mercredi jour de repos



Traditionelles Sauerkraut nach Art vom Ami Fritz (7 verschieden Beilagen)
The traditional SauerRraut “Ami Fritz” style (7 Rinds of meat)

Choworouts db Canand Torme ol camard Higonds [oaisse, oo, gision of sawcisis) = g5

SauerRraut mit Enten-Confit von dem Bauerhof (Keule, Herz, Magen und Bratwurst)
The Sauerkraut with duck confit from the farm (Leg, heart, gizzard and sausage)

Moo dbe_foas dh oo i o tive o Slhace, Siitels. Mbison™ =~ 27
Schweinebdckchen mit Elsdssische Bier sofe und Spitzle,
Pork Cheeks with Alsatian Beer Sauce, spdtzle

Gebratene Kalbsnieren und Kalbsbries mit Zweierlei Soffen und Nuddeln
Sweet breads and Veal Ridneys with two sauces and noodles

LammRarre mit Zitronen und Rosmarinbutter Kruste, frisches Gemuse Pommes Anna
Rack of Lamb with Limon and rosemary butter crust, vegetables and pommes Anna

Rinderfilet mit Ottrotter Rotweinsofie, frisches Gemiise und Kartoffel Gratin
Tenderloin of beef with” Rouge d’Ottrott “sauce, fresh vegetables and gratin Dauphinois

Mos Fromages
Moo Chovnes frmiors of bos flromageo db b Maison Tocrotle 73,50

Naturgereifte Kdise Auswahl von Kisemeister , Tourette” aus Strasboury
Repined cheeses from Master of cheese “Tourette” from Strasboury

Monstor of Abaco awe Comire 50

Elsisser Miinsterkdse mit Kiimmel,
Alsatian Munster cheese with cumin

%W gtlyé)w/ (moins de 12 ans) 74

Kindermenu((Gefliigel Frikassee mit rahm Sauce und Spdtzle) bis 12 Jahre
Children’s menus (Chopped chicken in cream sauce, Alsatian noodles) only under 12 years old

“T Plats du terroir V plat végétarien

« Un supplément de 2 euros par personne sera demandé pour tout plat partagé »
Prix Nets en €uros Taxes et Service Compris-Viandes bovines origines CEE

Service du Restaurant de 12h a 14h et de 19h a 21h - Mercredi jour de repos




