Nos Ontrses
@M&LWWW%M&W 70

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernen und Kjirbis-6/
Pumpkin creamy velouté with pumpkin seeds and oil

@Wafam@w&mmaﬂ%nﬁgm,wmwm o 70
Presskopf nach Groffmutter Art mit RohRost
Grandmother's presskopf with salads

@W%W%MWSOWM,WM,J%MW&W( 29
Dreterlei Fleischpastete mit Stopfleber im Teigmantel nach Art des Hauses
Homemade “Pité - Croute “with duck “ Foie Gras” and pistachios

Thunfisch-Tataki mit gegrilltem Sesam und Avocado-Guacamole
Tuna tataki with grilled sesame and avocado guacamole, quinoa

. o . . . ~ 95

gmw&&m@wwmm,wmwé@m ) 27
Hausgemachte Entenstopfleber und Chutney der Jahreszeit
Homemade Duck, “Foie gras” with Chutney from the season

5MLWMB@MWW<<¥WM3MW»WWW&W A'/\ 29

Lauwarmer Taubensalat vom Bauernhof Theo Kieffer mit gebratener Entenstopfleber
Pigeon salad from Theo Kieffer’s farm with pan fried duck foie gras

%@W@Eﬂ%&e%wo%dﬁwmmmo i /QMW,OW%M%T 29

Hausgemachte Hechtknidel gefiillt mit Rleinen Hummer Wiirfeln, Nantuasofie und frische Nuddeln
Pike fish quenelles stuffed with brunoise of Lobster, Nantua sauce and fresh noodles.

gwaﬂgmm%wm,WWWWW 25

Gebratener Lachsfilet mit Venere-Reis mit Matelote-Sofe mit Pinot Noir
Roasted Salmon filet with Venere rice and Pinot Noir matelote sauce

gfo@g@ﬁa 60/1/8@ aunx EégMMm &’ng/e/c A copeanx de parvmesan 22

Fregola Sarda mit Wintergemiisen und Parmesan Scheiben

Fregola Sarda with winter vegetables and Parmesan cheese

MWanss Eofnt

Omincé de ofaitle, sauce créme of gjaxa/%(ge, Slaces maison (moins de 12 ans) 76

Kindermenu Gefliigel Frikassee mit rahm Sauce und Spdtzle, Hausgemachte Eisauswahl (bis 12 Jahre)
Children’s menu Chopped chicken in cream sauce, Alsatian noodles, Ice Cream (only under 12 years old)

Plat du terroir . Plat végétarien
Prix nets en €uros, Taxes et Services Compris - Liste des Allergéne sur demande
Viandes bovines, veau, volaille, porc, agneau origines CEE, N-Z
Service du Restaurant de 12h a 13h30 et de 19h a 20h30 - Mercredi jour de repos
Notre restaurant ferme ses portes a 15h30 et 23h45




Nos Choucrontes
Lo Choncroute Sraditionnelle « Fil 3O » 3¢ £ @mi gfubfy (79/amwhum)

Traditionelles Sauerkraut Fil d’Or“nach Art vom Ami Fritz (7 Beilagen)
The traditional SauerRraut ,Ami Fritz ,style with sausages, meat and bacon

Lo Choncronte « Fif 3Or » aux 8 Poivsons ok auw Bewrre Mantaio

Sauerkraut mit Drei verschiedenen Fischen und Weifler Butter Sofse
Sauerkraut with 3 Rinds of Fish and white butter sauce
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Geschmorte Schweine Bickchen mit Elsdsser Biersofe, Gemiisen und Spdtzle
Pork cheeks braised in Alsatian beer, vegetables and spitzle

Do e Coonr 3 Rio ot Ragnon de Vean aux 2 Dauces,

Duo von Kalbsnieren und Kalbsbries mit zweierlei Soffen, Beilage nach Saison und frischen Nudeln
Sweet Breads and Veal Ridneys with 2 sauces and fresh noodles

5Wmaﬂmwwme’fjmamdommm@aw&wm
aﬂwwm3ﬂlﬁme

Gebratenes Entenbrustfilet mit milden Gewiirzen und Honigsosse, Wintergemiise und Kartoffelgnocchis
Roasted duck, breast with mild spices and honey sauce, served with winter vegetables and potato gnocchis

gdfd&e%w@m M&’G)WJWC/KMWW,
WW@MW@KW@W/

Rinderfilet mit Ottrotter Rotweinsofle und Pilzen, Gemiise vom Markt, und Kartoffelgratin
Beef tenderloin with mushrooms and fresh vegetables, gratin Dauphinois

g@ﬁd de g?)wﬂ,e &’@&a@e oM aMJZo/wz, WJ}OA’NM@@, W/ ry Kéﬂ/unm/ &KAAZQ/L
Gebratene HirschRuhriicRen mit JigersofSe, Friichte und Winter Gemiisen
Roasted Alsatian venison filet, hunter style-sauce, seasonal fruits and vegetables

Nos Fromages
Moo fromages affinés par feo fermes Haag of Bellefontaine

Naturgereifte Kdise Auswahl von der Farm Haag und Bellefontaine
R; penecf cheeses from the }[aag and Belle fontame farms

E[sasser Miinsterkdse mit Kiimmel
Alsatian Munster cheese with cumin

Plat du terroir . Plat végétarien
Prix nets en €uros, Taxes et Services Compris - Liste des Allergéne sur demande
Viandes bovines, veau, volaille, porc, agneau origines CEE, N-Z
Service du Restaurant de 12h a 13h30 et de 19h a 20h30 - Mercredi jour de repos
Notre restaurant ferme ses portes a 15h30 et 23h45
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